RESTAURANTE

I COCINA TRADICIONAL
3 PER

= FEINA

MENU

PRIMEROS

Ensaladas, salazones y encurtidos
Nuestra ensaladilla rusa con ventresca de atun y piparras
Ensalada césar con pollo confitado
Steak tartar de solomillo con sus tostitos +5€
Hummus de garbanzos, laminas de pulpo y puerro confitado

Sopas y cremas
Salmorejo cordobés con jamén y uvas
Crema de calabaza con ricotta alifiado

Verduras y lequmbres
Berenjena a la brasa con salsa de pimienta verde, creme fraiche y almendra tostada
Pies de cerdo guisados con judias y cigalita
Lentejas guisadas con foie y gambita roja de Roses

SECGUNDOS

Huevos, pastas y arroces
Huevo frito con espinacas esparragadas con garbanzo
Macarrones a la barcelonesa gratinados con ceps y butifarra
Canelones de rustido gratinados con parmesano (con trufa +5€)
Arroz a la cazuela (costilla de cerdo y setas de temporada) con un toque de alioli +3€

Pescado
Bacalao confitado con “samfaina”
Pescado del dia al horno con patatas a lo pobre
Atun encebollado +5€

Carne
Carrillada de cerdo al vino tinto y sus patatitas fritas
Medio coquelet a la diabla, pasado por nuestras brasas con cremoso de boniato y tomillo
Solomillo de ternera con salsa perigourdine con nuestras patatas fritas +6€

POSTRES

Carro de postres caseros

21,50€ *

*

Iva incluido.
No incluye bebidas.
Primer servicio de pan incluido. Suplemento de pan 2€.

RESTAURANTPERFEINA.COM
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MENU

PRIMERS

Amanides, salaons i confitats
La nostra amanida russa amb ventresca de tonyina i piparres
Amanida césar amb pollastre confitat
Steak tartar de filet i les seves torradetes +5€
Hummus de cigro, lamines de pop, porro confitat.

Sopes i cremes
Salmorejo cordovés amb pernil i raim
Crema de carbassa amb ricotta amanida

Verdures i llequms
Alberginia a la brasa amb salsa de pebre verd, creme fraiche i ametlla torrada
Peus de porc guisats amb mongetes i escamarla
Llenties guisades amb foie i gambeta vermella de Roses

SECONDS

Ous, pastes i arrossos
Ou ferrat amb espinacs esparracats amb cigrons
Macarrons a la barcelonesa gratinats amb ceps i botifarra
Canelons de rostit gratinats amb parmesa (amb tofona +5 €)
Arrds a la cassola (costella de porc i bolets de temporada) amb un toc d'allioli +3€

Peix
Bacalla confitat amb samfaina
Peix del dia al forn amb patates a lo pobre
Tonyina encebada +5 €

Carn
Galta de porc al vi negre amb patates fregides
Mig picanto a la diabla, fet a la brasa amb cremés de moniato i farigola
Filet de vedella amb salsa perigourdine i patates fregides +6 €

POSTRES 21,50€ *

Carro de postres casolans

*

va inclos. RESTAURANTPERFEINA.COM
No inclou begudes.
Primer servei de pa inclds, suplement de pa 2€.



suez PER
== FEINA

MENU
EIRST COURSES

Salads, cured and pickles
Spanish potato salad with tuna belly and pickled piparras
Caesar salad with confit chicken
Chickpea hummus, octopus slices, leek confit
Sirloin steak tartare with toasts +5€

Soups and creams
Pumpkin cream with seasoned ricotta cheese
Cordovan salmorejo with spanish ham and grapes

Vegetables and lequmes
Grilled eggplant with green pepper sauce, creme fraiche and toasted almonds
Braised pig’s feet with beans and scampi
Braised lentils with foie gras and red shrimp from Roses

SECOND COURSES

Eggs, pasta and rice
Fried egg with spinach spread with chickpeas
Barcelonese macaroni baked with porcini mushrooms and sausage
Braised beef cannelloni baked with parmesan cheese (with truffle +5€)
Rice casserole (pork ribs and seasonal mushrooms) with a touch of aioli +3€

Fish
Cod fish confit with "samfaina”
Baked fish of the day “a lo pobre”
Tuna loin with onion (+5€)

Meat
Pork cheek in red wine with fried baby potatoes
Half coquelet a la diable, grilled on our coals with sweet
potato cream and thyme
Beef tenderloin with Perigourdine sauce and our
homemade french fries +6€

DESOERTS

Homemade dessert cart

*

VAT included.

Drinks are not included.
First bread service
included. Extra bread
service 2€.

RESTAURANTE
COCINA TRADICIONAL

21,50€ *

RESTAURANTPERFEINA.COM



