
La nostra amanida russa amb ventresca i piparres  una mica picants

Amanida Cèsar amb maionesa d’anxova i daus de pollastre cruixent

Porro confitat amb praliné d’avellana, olivada i tomàquets secs

Aquest menú neix d’un record del xef Rafa Zafra, els viatges amb el seu pare camioner i les parades als restaurants de carretera.
Menús senzills que per a ell eren com mirar al cel i que avui busquem convertir amb excel·lència 

PRIMERS

Amanides, salaons i envinagrats

MENÚ DEL DIA

Sopa de ceba de Figueres amb formatge de cabra gratinat

Crema de carbassa amb crème fraîche i pipes garrapinyades

Sopa de picadillo amb pernil i fideus cabell d’àngel

Sopes i cremes

Carxofa a la brasa amb salsa romesco i cremós de parmesà

Pèsols estofats amb ragú de sípia de platja 

Fesols blancs ( “Pochas”)  meloses a la riojana amb piparra

Verdures i llegums

Ou pagès amb patata confitada, ceba caramel·litzada i pebre vermell

Canelons de rostit de 3 carns amb beixamel trufada

Arròs sec a la cassola de costella de Duroc, bolets i allioli

SEGONS
Ous, pastes i arròs

 Bacallà confitat a 70ºC a la catalana amb espinacs, panses i pinyons

Ratlla a la brasa amb salsa cremosa de mantega i tàperes

Calamar a la planxa a la brutesca amb sobrassada

Llom de llobarro al forn amb patates panaderes i verdures (suplement+7€)

Peixos

 El llibret ibèric (arrebossat de llom, pernil ibèric i formatge brie)

Estofat de mandonguilles de vedella amb la nostra salsa de tomàquet casolana

Pit de pollastre de corral amb salsa melosa de roquefort

Medallons de llom de vedella amb salsa verda (suplement+9€)

Carns

EL NOSTRE CARRO DE POSTRES
Pastís cremós de formatge estil La Viña / Pastís de xocolata amb ganache de xocolata amb llet i nous caramel·litzades / Profiterols farcits de nata amb salsa de xocolata

Flam d’ou casolà / Tall de pinya amb mel de canya i llima / Tiramisú clàssic de mascarpone de la Nonna Caterina / El nostre pastís de pastanaga / Tocinet de cel / Arròs amb llet

Topping a triar inclòs: Crumble d’ametlla i mantega / Coulís de fruits vermells

Coulís de maracujà / Nata muntada amb un toc de vainilla / Caramel salat

22€ Inclou una ampolla d’aigua i un servei de
pa. Extra de pa 2€
Suplement de 10% en terrassa


