
CARTA

Gilda de anchoa, boquerón y salsa
de aperitivo (u) ......................................3.5

Boquerones en vinagre (u) .....................2.3

Anchoa de Santoña (u) ..........................3.7

Matrimonio de anchoa y boquerón (u).......4

Carpaccio de bacalao con olivada ..............5

Sobrasada Cal Rovira con miel ...............4.5

Queso payoyo semicurado ......................4.5

Fuet Cal Rovira ......................................3.5

Chorizo Cal Rovira ................................3.5

Lomito ibérico ..........................................9

Pan con tomate ........................................3

LA VITRINA

Las bravas per plaer ...............................6.5

Ensaladilla rusa con ventresca de 

atún ......................................................7.5

Pimientos de Padrón fritos .....................6.5

Berenjena frita con miel de caña ............5.5

Champiñones a la carbonara ...................4.5

Calamares a la andaluza ..........................12

Ensalada César con pollo crujiente ..........12

Puerro confitado con praliné de
avellana y olivada ....................................11
..

Steak tartar de solomillo de vaca ..........16.5

PARA COMPARTIR

La marinera con anchoa (u) ...............................4.5

Croquetas de la casa (u) ....................................2.5

Taza de sopa de cebolla gratinada ........................4

Alcachofa con salsa romesco y avellanas (u) ..........7

Brioche de chistorra con salsa de la casa y huevo de
codorniz (u) ......................................................5.2

Brioche de steak tartar .........................................6

Bikini de salmón ahumado y crème fraîche ...........7

Mini burger de ternera, queso de cabra
y salsa Deluxe (u) ................................................6

Pinchito moruno de cerdo duroc y salsa
yogur (u) ...........................................................7.5

TAPAS

Mini tortilla de patatas hecha al momento
al estilo de Cal Pep ...........................................4.5

Huevo frito con patatas y cebolla caramelizada .....7

Revuelto de langostinos, espárragos y
panceta crujiente ................................................12

HUEVOS

Mejillones picantitos en salsa diabla ..........9.5

Estofado de guisantes con sepia .................9.5

Albóndigas en salsa de tomate casera ...........9 

Canelones de rustido con bechamel trufada ..9

Arroz de costilla, setas y alioli .....................18

Pregunte por nuestro guiso del día…

CAZUELAS

Calamares a la brutesca con sobrasada ........14

Raya con salsa de mantequilla y
alcaparras ...................................................14 

Bacalao confitado con espinacas a
la catalana ..................................................12

SEGÚN MERCADO

Librito ibérico con ensalada de patata
y mostaza .....................................................9

Presa ibérica con patatas fritas y pimientos de
Padrón ....................................................18.5

Medallón de solomillo a la pimienta verde con
patatas fritas ..............................................26

TIERRA

Esta carta parte de la cultura gastronómica andaluza y de las tapas con las que creció el chef
Rafa Zafra, llevadas hoy a una propuesta contemporánea centrada en el producto y la excelencia


