
Nuestra ensaladilla rusa con ventresca de atún y piparras picantitas

Ensalada César con mahonesa de ancho y dados de pollo crujiente

Puerro confitado con praliné de avellana, olivada y tomate secos

Este menú nace de un recuerdo del chef Rafa Zafra: los viajes con su padre camionero y las paradas en restaurantes
de carretera. Menús sencillos que para él eran como mirar al cielo y que hoy buscamos convertir en excelencia

PRIMEROS

Ensaladas, salazones y encurtidos

MENÚ DEL DÍA

Sopa de cebolla de Figueres con queso de cabra gratinado 

Crema de calabaza con crème fraîche y pipas garrapiñadas

Sopa de picadillo con jamón y fideos cabello de ángel

Sopas y cremas

Alcachofa a la brasa con salsa romesco y cremoso de parmesano

Guisantes estofados con ragout de sepia de playa 

Pochas melosas a la riojana con piparra

Verduras y legumbres

Huevo pagès con patata pochada, cebolla caramelizada y pimentón

Canelones de rustido de 3 carnes con bechamel trufada

Arroz seco a la cazuela de costilla duroc, setas y alioli

SEGUNDOS
Huevos, pastas y arroces

 Bacalao confitado a 70ºC a la catalana con espinacas, pasas y piñones

Raya asada con salsa cremosa de mantequilla y alcaparras

Calamar a la plancha a la brutesca y sobrasada

Lomo de lubina al horno con patatas panaderas y verduritas (suplemento + 7€)

Pescados

 El librito ibérico (rebozado de lomo, jamón ibérico y queso brie)

Guiso de albóndigas de ternera con nuestra salsa de tomate casera

Pechuga de pollo de corral con salsa melosa de roquefort

Medallones de solomillo de vaca con salsa verde (suplemento +9€)

Carnes

NUESTRO CARRO DE POSTRES
Tarta cremosa de queso estilo La Viña / Tarta de chocolate con ganache de chocolate con leche y nueces caramelizadas / Profiteroles rellenos de nata con salsa de chocolate

Flan de huevo casero / Corte de piña con miel de caña y lima / Tiramisú de mascarpone clásico de la Nonna Caterina / Nuestro carrot cake / Tocinillo de cielo / Arroz con leche

Topping a elegir incluido: Crumble de almendra y mantequilla / Coulís de frutos rojos

Coulís de maracuyá / Nata montada con un toque de vainilla / Caramelo salado

22€
Incluye una botella de agua y un servicio de
pan. Extra de pan 2€
Suplemento de 10% en terraza


