
MENÚ PER FEINA

APERITIVOS
Aceitunas variadas 

Pan

PRIMEROS
Para compartir 

Ensaladilla con ventresca de atún
Escalivada tradicional al carbón  

Huevos con patata y cebolla caramelizada
Macarrones a la barcelonesa  

POSTRES
Tarta de queso con pure de frutos

rojos y crumble de avellana y cacao

SEGUNDOS
A pedir una opción con antelación

Solomillo al Whisky
Bacalao confitado a la catalana
Pechuga de pollo al mojo picón

30€ sin bebidas incluidas
40€ con bebidas incluidas

Bebidas incluidas:  agua, una botella de vino por cada dos personas, cafés Copas no incluidas
IVA incluido



MENÚ PER FEINA

APERITIUS
Olives variades 

Pa

PRIMERS
Per compartir 

Ensaladilla amb ventresca de tonyina
Escalivada tradicional al carbón  

Ou fregit amb patates i ceba caramelitzada
Macarrons a la Barcelonesa  

POSTRES
Pastís de formatge amb puré de fruits
vermells i crumble d’avellana i cacau

SEGONS
A demanar una opció amb antelació

Bacallà confitat a la catalana 
Pit de pollastre al mojo picón 

Filet amb salsa al whisky 

30€ sin bebidas incluidas
40€ con bebidas incluidas

Begudes incloses: aigua, una ampolla de vi per cada dues persones, cafès Copes no incloses
IVA inclòs



MENU PER FEINA

APPETIZERS
Assorted olives

Bread

FIRST
To share 

Potato salad with tuna Belly 
Traditional escalivada (grilled vegetables)

Fried egg with potatoes and caramelized onion 
Barcelonesa style macarroni

DESSERTS
Cheesecake with berries purée and

hazelnut-cocoa crumble

SECONDS
To request an option in advance

Whiskey sauce tenderloin 
Cod confited Catalan Style 

Chicken breast with Mojo Picón

30€ sin bebidas incluidas
40€ con bebidas incluidas

Drinks included: water, one bottle of wine for every two people, coffees Glasses not included
VAT included


